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TAGIOLINI MANTECATI AVVOLTI IN SFERA DI BUFALA SU 
RAGU’ LEGGERO DI POMODORI 

 
 
 
 

TRILOGIA DEL MAR MEDITERRANEO CON SELEZIONE DI 
VERDURE 

 
 
 
 

SCRIGNO DI FROLLA CON CIOCCOLATO AL SOFFIO, 
FRITTELLE ALL’ARANCIA E MOUSSE ALLA MENTA CON  

ZABAGLIONE AL RHUM 
 
 

 

 

 

 

•••• I L  T E AM  •••• Ass. Cuochi  Torre Del 
Greco 

 
• Capitano: Angelo Borrelli 
• Chef: Antonio Pontillo 
• Chef: Luigi Menzione 
• Pasticcere: Aniello Falanga 
• Team Manager:Giovanni Ripa 
€ 20,00 Bevande Incluse 

MARTEDI’ 09 MARZO 

RISTORANTE DELLE NAZIONI ROSSO 

RED RESTAURANT OF THE NATIONS 


