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DOMENICA 07 MARZO

RISTORANTE DELLE NAZIONI BLUWY’
BLUE RESTAURANT OF THE NATIONS

“ DUETTO”: Entroterra alla Casatella con Rosole e Pin oli
della pineta di S. Vitale e coriandoli di Prosciutt o di
Carpegna

Collina al Ravigiolo Faraona con il suo “Sugo”

Filetto di mora Romagnola in “Mantello” di Bietole con la
sua Polpetta in crosta di Brustoline , ala di Pollo
Romagnolo e ortaggi d’'inverno con riduzione di vino
Burson

Bavarese di ricotta ai due limoni con inserto al
pistacchio di Bronte e Ganche al fondente, salsa al
caramello al sale dolce di Cervia e sorbetto alla m ela
verde

-IL TEAM.

» Capitano:Michele Amadei

* Chef: Marco Zugliani

¢ Chef: Sabina Tesei

» Pasticcere: Andrea Zannoni

« Team Manager: Alessandra Baruzzi

€ 20,00 Bevande Incluse



