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DAL LAGO ALL’AIA: 
CAPOCOLLO FRITTO E INSALATA D’ANGUILLA 

CON VERZA E OLIVE NERE DISIDRATATE 
 
 

TRANCIO DI STORIONE ARROSTITO E COTTO AL FIENO 
CON LE SUE UOVA E TAVOLOZZA DI VEGETALI 

 
 

SEMIFREDDO AL LIMONE E LAMPONI DEL GARDA 
 
 
 

VINI: ROSE’ COSTARIPA 

 

 

 

 

 

 

 

 

•••• I L  T EAM  •••• TEAM CHEF LOMBARDIA 
 

• Capitano:Bruno Piovanelli 
• Chef: Amedeo Panni 
• Chef: Piergiovanni Vivenzi 
• Pasticcere: Alberto Bresciani 
• Team Manager: Carlo Bresciani 
€ 20,00 Bevande Incluse 

GIOVEDI’ 11  MARZO 

RISTORANTE DELLE NAZIONI BLU’ 

BLUE RESTAURANT OF THE NATIONS 


