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FISCHBURGER DI SCAMPI ED ERBE SPONTANEE CON CHIPS DI  GAMBERO 

DELL’ ADRIATICO ACCOMPAGNATO DAL SUO RAVIOLO APERTO DI SPADA E BRUNOISE 

DI VERDURE  
PRALINA FUMÈ DI FONDENTE ALLA TROTA SALMONATA E SORBETTO DI MELE DI ZEVIO 

ALL’ OLIO EXTRA VERGINE DEL GARDA 
 
 

FILETTO DI PULEDRO MARINATO ALL ’ AGLIO ORSINO  
TARTE TATIN DI PERE AL VALPOLLICELLA  

CANNOLO DI POLENTA DIM MARANO CROCCANTE CON SPUMA DI TOPINAMBUR E FINTO 

PEPERONE DI CHIOGGIA AL SENTOR D ’ ACCIUGA 
 
 
 

DOLCE ABBRACCIO DEI MONTECCHI E CAPULETI 

 

 

 

 

 

 

•••• I L  T E AM  •••• U.C. VENETO JUNIOR TEAM 
 

• Capitano: Raffaele Minuto 

• Chef:Michele Dal Bosco  

• Chef: Alex De Anna 

• Pasticcere: Paolo Chessa 

• Team Manager:Fabio Groppi 

 
€ 20,00 Bevande Incluse 

LUNEDÌ 08 MARZO  

RISTORANTE DELLE NAZIONI ROSSO 

RED RESTAURANT OF THE NATIONS 


