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Gli anelloni di pasta di semola di grano duro farci ti con 
ricotta di pecora e carciofi di Cerda su purea di 

pisellini essiccati e pomodorini di Pachino  
Il gambero in pastella e finocchietto delle montagn e di 

Belmonte Mezzagno  
Le polpettine di pesce azzurro del Mediterraneo all a 

mentuccia 
 

 

 

 

Polpa di maialino con lardo di montagna e fonduta d i 
scamorza affumicata, la costolettina di agnello al 

pistacchio di Bronte con cipollotti in agrodolce, b iete 
all’olio extra vergine d’oliva e uvetta di Pantelle ria e 

“patarancino” all’Ennese 
 

 

La crema leggera al cioccolato al latte con inserim ento 
di bavarese alla vaniglia profumata alla carruba Ma donite 

, trancetto di sablè con tuma, frutti di bosco e gl assa 
al cacao  

La salsa caramello con scorretta di mandarini  
“Tardivo di Ciaculli” 

 
Vini: Feotto dello Iato 

•••• I L  T E A M  •••• CULINARY TEAM PALERMO 
 

• Capitano: Giovanni Battista Arcoleo 

• Chef: Salvatore Cambuca 

• Chef: Saverio Patti 

• Pasticcere:Pietro Pupillo 

• Team Manager: Natale Giunta 

 

 
€ 20,00 Bevande Incluse 

DOMENICA •  07MARZO  •  SUNDAY 

RISTORANTE DELLE NAZIONI VERDE 

GREEN RESTAURANT OF THE NATIONS 


