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TANTO TEMPO FA IL FOIS GRAS FU SCOTTATO CON L’OLIO 
PROFUMATO AL LENTISCHIO , LA COZZULEDDA CROCCANTE RIMASE 

IN COMPAGNIA DELLA MAZZAFRISSA E ALL’ORIZZONTE L’UO VO 
SUNRISE……….. 

 
 

……FORSE A QUEL PUNTO L’ORATA CON IL LARDO AL MIRTO IN 
COMPAGNIA DELLA CODA DI SCAMPO AL MIGLIO E SEMI DI LINO 

AL LATTE DI SEPPIA SABBIATO, L’ALGA TOSAKA ROSSA IN  
TEMPURA ED IL CULURGIONES SORPRESA SI SEDETTERO SULLA 

CREMA DI SEDANO E LIQUIRIZIA. 
 
 

A FINE GIORNATA LA MOUSSE AL CIOCCOLATO BIANCO E TH E’ 
NERO INCONTRO’ IL BISCOTTO SPEZIATO ED INSIEME ALLA  SALSA 

DI GUAVA GIOCARONO CON LA PICCOLA SEADAS CALDA AL MIELE 
PROFUMATO CON CARDAMONO………… 

 
 

 

 

 

 

 

•••• I L  T E AM  •••• Ass. Cuochi Gallura 
 

• Capitano: Nicola Amato 
• Chef: Secchi Renato 
• Chef: Putzu Pierluigi 
• Pasticcere: Sechi Renato 
• Team Manager:Cleto Veclani 
€ 20,00 Bevande Incluse 

GIOVEDÌ 11 MARZO  

RISTORANTE DELLE NAZIONI ROSSO 

RED RESTAURANT OF THE NATIONS 


