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FRATELLO IONIO SORELLA ETNA 
GEOMETRIE, PROFUMI E COLORI DELLA MADRE SICILIA 

 
 
 

SFORMATO DI CARCIOFI E GAMBERETTI SU CAPONATA LEGGERA AL 
MIELE DI ZAGARA CON FRUTTI DI MARE, NUVOLETTE DI NE ONATO 

DI “MASCULINA” E CROCCANTE DI CECI AL FINOCCHIETTO 
SELVATICO 

 

 

 

FILETTO DI DENTICE IN CROSTA DI ZUCCA GIALLA  
LO SPIEDINO DELLA TRADIZIONE COTTO IN FOGLIA DI LIM ONE  

VERDURE MARINATE , POMODORINO DATTERINO NATURE CON 
RICOTTA SALATA  

EMULSIONE D’OLIO EXTRA VERGINE D’OLIVA AL TIMO LIMO NATO 
 
 

FRITTELLE DOLCI DI RICOTTA CON BISCOTTO ALLA CANNEL LA E 
GRANITA DI PISTACCHIO DI BRONTE , 

SALSA D’ARANCIA ROSSA PROFUMATA AL  PASSITO DI 
PANTELLERIA E FRAGOLINE DI MALETTO 

 

 

 

 

•••• I L  T EAM  •••• Team Cuochi Etnei 
 

• Capitano:Sebastiano Sorbello 
• Chef: Riccardo Laganà 
• Chef: Andrea Gaetano Maugeri 
• Pasticcere: Salvatore Intelisano 
• Team Manager: Domenico Privitera 
€ 20, 00 Bevande Incluse 

MERCOLEDI’ 10 MARZO 

RISTORANTE DELLE NAZIONI BLU’ 

BLUE RESTAURANT OF THE NATIONS 


