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30° edizione  
 

 

 

     

 
 
 
 
 

     CAT. A  

 DATA •  DATE  NUM. DELLA  PRESN.NE • PRESENT. NUMBER    

 

Max 25 p.  

Composizione  
Composition 

Max 25 p.   

Corretta preparazione professionale 
Correct professional preparation 

Presentazione e servizio 
Presentation and service 

P u n t e g g i o  f i n a l e  •  f i n a l  s c o r e  

 
f i r ma  d e l  G i u d i c e  •  J u d g e  s i g n a t u r e  

NOTE   NOTES 

 

 

 

 
 
 

 

Max 25 p.   

Max 25 p.   

Max 100 p.  

Presentazione ed innovazione 
Presentation and innovation 

100 p. Medaglia d’oro ed on. 
Gold medal with dist. 

  
90-99 p. Medaglia d’oro 

Gold medal 

  
80-89 p. Medaglia d’argento 

Silver medal 

  
70-79 p. Medaglia di bronzo 

Bronze medal 

  
01-69 p. Diploma 

Diploma 

 

SCHEDA DI VALUTAZIONE CONCORSO FREDDO • COLD COOKING COMPETITION SCORE SHEET 
 

NOTE   NOTES 

 

 

 

 
 
 

 

NOTE   NOTES 
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Max 300 p.  
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TEMA N. UNO “FREDDO” 
THEME  N. ONE “COLD” ��   
TEMA N. DUE “CALDO” 
THEME  N.  TWO “WARM” ��  


